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CEAIURI NEGRE INDIA

Darjeeling este cea mai interesanta si variati regiune de crestere a ceaiului, situati in partea cea mai de sud a
versantilor muntilor Himalaya. Gradina de ceai este situati la o altitudine de peste 2.500 m si produce cele mai
fine ceaiuri dinlume.

Principalele recolte:

First Flush, Martie - Mai
Caracteristicile unei prime recolte bune Darjeeling sunt aroma vie, proaspiti, plicuti, de floare, citeodati cu o

insinuare de nucsoara si culoarea galben luminoasi, ca de miere, a infuziei.

Inbetween, Mai - Iunie
Frunzele si infuzia incep deja si devina mai inchise la culoare si diversitatea aromelor variazi de la tare la ugor

aromata.

Second Flush, Iunie - Iulie

Cea mai importanta calitate a unui ceai clasic din a doua recolti este frunza de culoare bruni spre neagri, cu
extremitati aurii §i culoarea infuziei de ambra cu un gust aromat. Varietitile de top au o noti distinctiva de
nucsoara.

Autumnal, Octombrie - Noiembrie
Infuzia este plina de aroma, dar cumva maiblanda.

In amintirea fiicei sale decedate prematur, Margaret, care a iubit foarte mult aceasti
gradina, la inceputul anilor 1930 proprietarul acesteia, domnul Bagdon, i-a dat plantatiei
numele ei. Cresterea lentd constituie elementul de bazi pentru calitatea superioara si
aroma intensa ale uneia dintre cele mai populare gridini din Darjeeling! Un ceai foarte
aromat de la inceputul celei de-a doua perioade de recolta, de o culoare ardmie intensa.
Buchetul estearomat, intepatorsiputin dulce.

DARJEELING

MARGARET" 'S
H O P E

22493 Second flush TGFOP1 2 - 4 minute 100° C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

S0g  17lei 100g  30lei

ASSAM

ORANGA]JUTLTI

22800 TGFOP

ASSAM

HUNWATL

22451 TGFOP 1

LAPSANG
SOUCHONG |

22459

-

$0g  1Slei

50g  13lei

Aceastarenumiti culturi de ceai dinregiunea Assamvine cu o productie din primarecoltia
lunii aprilie. Se prezintd sub forma unei frunze obisnuite de ceai, dar mai carnoasa, de
culoare maroniu deschis si argintiu pal pe margini. Ceaiul este racoritor si foarte aromat, cu
un gust usor intepdtor. Are o aroma de flori cu un usor iz de malt. Infuzia din acest ceai din
recoltatimpurie este maiugoard decat ceaficuti din ceade-adouarecolta Assam.

2 - 4 minute 100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  15lei 100g 25 lei

Proprietatea Hunwal este situata in Jorhat, statul Assam, in sudul raului Brahmaputra.
Altitudineajoasa de panila 1000 metri deasupra nivelului marii (fapt destul de rar intalnit
pentru Assam), precum si temperaturile destul de reci, garanteaza calititi foarte bogate si
puternice datorate cresteriilente a plantelor. Acest ceai este din cea de a douarecoltd, fiind
intepatorsitare. Buchetul siurotundare savoare de malt.

3 - S minute 100° C 4-S lingurite cu varf / 1 litru

100g  2Slei

CEAIURI NEGRE CHINA

Cénd se recolteazi ceaiul, nu sunt culese cele mai tinere frunze si mugurii, ci frunzele
Souchong: frunzele mai mature, mai mari, din partea inferioara a arbustilor de ceai. Dupa
fermentatie, aceste frunze sunt agezate pe tavi sau farfurii incinse din fier si prijite pentru
putin timp, iar apoi ceaiul este afumat cu lemne exotice, bogate in risini. Perioada de
afumare este stabilita in functie de fiecare tip, in mod separat (Lapsang Souchong, Tarry
Lapsang Souchongsau Lapsang Souchong Crocodile). Gustul este afumatsi condimentat.

2 - 4 minute 100°C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

100g  22lei



CEAIURI NEGRE AMESTEC

Ceaiurile firdmitate selectionate din Assam si Sumatra constituie baza acestui amestec
organic ce aminteste foarte mult de aromele amestecurilor din East Frisian. O minunata

ENGLISH
BREAKFAST

ORGANTIC

infuzie inchisala culoare cu o aroma condimentati de malt, care este cea mai gustoasi cAnd
esteservitd putinindulcitasicuourmafina delapte saufrisca.

3 - S minute 100°C 4 - S lingurite cu vérf / 1 litru

22365

50g  12lei 100g  21lei

Cu multd vreme inainte ca ceaiul negru sa fie importat din China si pana la sfarsitul
secolului al XVII-lea, oamenii din acea vreme aflati sub domnia tarului beau o bauturd
numita Smitten, o mixtura dinapafiarta, miere siierburiaromatice. Inziuadeaziceaiul este

RUSSIAN
BLEND

SAMOVAR TEA

ceamai populard bautura nealcoolica din Rusia. Acest amestec de ceai negru nu trebuie si
fie incurcat cu cel gruzin siare labaza o retetd veche ruseasci ce se poate servi din samovar.
Puternicaromat, inacelasi timp un ceainupreatare, cuousoarinoti deafumat.

100°C

20456 3 - 5 minute 4 - S lingurite cu vérf / 1 litru

50g 1llei 100g 19 lei

CEAIURI ALBE SI GALBENE CHINA

Imperiul Chinei centrale este in general considerat Casa Ceaiului. Provincia Yunnan este consideratalocul de nagtere al ceaiului
in acest Imperiu. China este cel mai mare producitor de ceaiuri - majoritatea provinciilor muntoase din centru si sud au un
numar de sortimente de ceai negru si verde ce nu se poate numara. O caracteristica specifica ceaiurilor chinezesti este ca ele nu
sunt vindute ca ceaiurile indiene cu denumirea regiunii, ci au denumiri creative, nume inflorate ce descriu aparitii speciale
(Lung Ching - Roata Dragonului) sau plantatia originald (Chun Mee — Dealul Pretios).

PAIMU TAN

ORGANTIC

21405

WHITE TEA

SNOW BUDS

22567

YUNNAN
SPECIAL

WHTITE
LEAF TEA

22307

.

—

U

Pai Mu Tan este cea mai cunoscuti specialitate din categoria Ceai Alb. In plantatiile
organice din provincia Fujian creste o planti de ceai numitia Chaicha sau Narcissus
cunoscuta si sub denumirea de ,Bujoralb”. Dupérecoltare, ceaiul este uscatla soare sauin
camere inchise fard niciun ajutor tehnic. Frunzele au numeroase nuante de verde, sunt
foarte voluminoase, cu structuri diferite si varfuri lungi, alb-argintii. Ceaiul are culoarea
chihlimbaruluistralucitor, iar gustul este usor condimentat.

1 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite cu varf / 1 litru

S0g  17lei 100g  30lei

Acest ceai se cultiva de maibine de 100 de aniin regiunea montani de sud-est a Chinei, lao
altitudine de aproximativ 1000 metri, dupa metoda traditionald de recoltare manuala.
Ceaiul trebuie fermentat foarte putin, pentru a se pastra ceea ce se numeste ,sufletul verde
al ceaiului”. Frunza de culoare verde deschis omogen prezinta o particularitate —
stralucirea argintie de pe spatele ei. Recoltarea meticuloasi a celor doua frunze cu un
muguras este foarte importanta. Astfel, biutura valicariintr-un verde deschis cu nuante de
sampanie. Areun gust picant cuaromaugoari de fructe. Tratati-vi cu cevadeosebit!

1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  28lei 100g  S3lei

Un alt sortiment de ceai alb, de data aceasta din Yunnan! Acest ceai de calitate este cultivat
la altitudini intre 1300 si 2000 metri, la temperaturi medii, variind intre 12°C si 23°C.
Frunza mare, deschisa, de culoare verde deschis, avind vérfurile argintii, prezintd un
buchet bland, cu o aroma de fructe. Infuzia are savoare florald si o culoare amintind de
rasaritul soarelui.

1 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  24lei 100g 46 lei



Ceaiul galben estein mod traditional alcatuit din frunze partial fermentate sau pe jumitate,
si este comparabil cu ceaiul Oolong. In timpul productiei, maestrii care se ocupi de
I{EI{ECHA prelucrarealuitrebuie sase bazeze peinstinctullor dat de experienta pentrua opriprocesul

de oxidarelatimp. Datoriti efectelor stimulatoare sia calitatilor sale, consumul acestui ceai
aramasun privilegiuacordat numai cilugirilor budisti o lungi perioada de timp. Gustul nu
estepreatare,avind ousoaranuanti de papaya.

YELLOW TEA

22774
1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  28lei 100g  S3lei

-

CEAIURI SEMI-FERMENTATE TAIWAN

Insula Taiwan este patria faimoaselor ceaiuri Oolong si a unor tipuri de ceai verde interesante. Diferite tipuri sunt exportate
predominant in China, Japonia si SUA, citeva ajungand siin Europa. Cele mai bune ceaiuri Oolong sunt produse in nordul si
nord-estul regiunilor muntoase. Provincia Nantou este cunoscuta ca principala regiune a ceaiurilor clasice Oolong.

Oolong este o specialitate ce a fost produsd pentru prima data in muntii din Taiwan. Dupa
recoltare plantele suntfermentate in proportie de aproximativ 50% siapoilasate sase usuce
FORMO SA la soare. Amestecarea deasd a plantelor in cosurile de bambus in timpul procesului de
OOLONG uscare permit‘e plantei Oolong sa capete'o aermé usoard, iar frunzelqr sd d‘eviné foarte
ondulate. Ceaiulare o culoare foarte deschisi siun gust extrem de floral si condimentat.

e 2 - 3 minute 80-90°C 4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g 161ei 100g 28 lei

CHINA
SENCHA

ORGANTIC

22503

WHITE
MONKEY

22843

4

CEAIURI VERZI CHINA

Sencha este unul din cele mai cunoscute tipuri de ceai verde. Pe vremuri era baut de catre
calugarii budisti ca remediu pentru boli si pentru curitare spirituald, in ziua de azi fiind
considerat o sursi de inspiratie si vitalitate. In traducere, Sencha inseamni infuzie: sen =
abur, iar cha = ceai. Frunzele de ceai sunt indoite longitudinal in timp ce sunt puse la uscat
pe tavi fierbinti i sunt incilzite in tigai de lemn pentru a evita fermentatia. Vetirecunoaste
imediatfrunzele de ceaiverdeinaceastabautura de calitate. Aroma deiarba proaspit cosita
eoplicerepentruoriceadmiratoralacestuiceai.

1 - 3 minute 75-80°C  4-S lingurite rase / 1 litru

S0g  1llei 100g  191ei

Daca ar exista o sald a trofeelor pentru cele mai apreciate ceaiuri ale lumii, acesta cu
sigurantd ci s-ar numdra printre cele mai recompensate. La inceput era cultivat in Fujin, la
inaltimiatat de mariincit se dresau maimute care sirecolteze frunzele. Din frunzele atat de
greu obtinute, care au un aspect pufos, se obtine o infuzie de un verde deschis si nu foarte
tare. Culoarea bauturii are o ugoara nuanti de miere. Aceasti licoare trebuie neaparat
incercata deiubitoriide ceaiverde!

1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  28lei 100g  S3lei



LUNG
CHING

ORGANTIC

21410

GUNPOWDER

ORGANTIC

22363

CHINA NEW
SPRING

22605

Provincia esticd Zheijang este faimoasa datoritd ceaiului Lung Ching, care este cultivat
langd lacul Xihu, in apropierea orasului Lonjing, incd din perioada dinastiei Tang.
Cunoscut sub numele de ,Fantina Dragonului” datoriti uneilegende despre un dragon
aducitor de ploaie, i-a fost acordat cel mai inalt titlu posibil, , Ceaiul Imparatului”. Gustul
sau explica si motivul. Provenit acum dintr-o culturi organici, acesta este usor, dulceag, cu
aromaidefructe, firda-sipierde caracterul clasic de ceaiverde, cuonotiintr-adevirregala.

3 - S minute 75-80°C 4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  25lei 100g  48lei

Gunpowder (praf de pusci) este cunoscut de asemenea sub denumirea de ,Zucha” sau
,pearl tea” (ceai perla). Ceaiul este uscat incet in butoaie rotative si datorita rotirii
permanente, plantele capitd formi sferici. Templul Raiului este o minge foarte bine
strdnsa prin care se poate observa calitatea foarte ridicatd. Acest ceai poate fi baut pe
parcursul intregii zile. In cazulin care consideri ci are un gust preaamar, potiarunca prima
infuziesi, ficAndaceasta, veifiinlaturat de asemenea, ceamaimare parte din cofeind.

1 - 3 minute 75-80°C 4-35 lingurite cuvarf / 1 litru

50g  11lei 100g  19lei

Acest ceai provenind din regiunea chinezi Zhejian nu a fost pe piata foarte mult timp.
Frunza putin aspra, excelent prelucrata, impresioneazi prin culoarea sa de un verde-pin
imbogatita de multe puncte luminoase. Infuzia are un gust de fan proaspit cosit, cu o nota
floral. Un ceai care igimeritd cuadevaratnumele!

1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  13lei 100g  22lei

CEAIURI VERZI JAPONIA

Japonia este una din putinele tiri producitoare de ceai ce trebuie si importe datorita cresterii constante a consumului. In
general aproape toate plantatiile traditionale cultiva ceai verde; ceaiul variaza considerabil, dar toate tipurile prezinta un
caracter clar si proaspat. Principala perioada a recoltarii este din aprilie pani in septembrie. Putinele tipuri selectionate pentru
export sunt de aceea foarte populare. Dupa China, Japonia are cea mai veche culturi a ceaiului din lume. Cilugarii budisti au
adus ceaiul din China in insulele Japoniei in secolul VI d.C. Ceaiul japonez nu este fermentat; fermentatia se opreste printr-o
préjire ugoard ce anuleazd enzimele raspunzitoare de acest proces. Datoritd disponibilitatii limitate pe piata de export, ceaiurile
japoneze suntrare.

Japonezii beau in mod traditional acest ceai in timpul meselor, fiind considerat un ceai
clasic, dezi cuzi. Ceaiul din frunze mari este luat din mugurii din partea inferioar a plantei.
Frunzele sunt bogate in minerale, dar contin cu 70% mai putina cofeina decit ceaiurile
Gyokuro care provin din mugurii tineri. Dupa infuzare, frunza isi dezviluie adevarata
calitatesistructurafind. Gustuleste foarte fin, discret sicuaromaugoari de plante.

JAPAN
BANCHA

ORGANTIC

22382

1 - 3 minute 75-80°C 4-5 lingurite rase / 1 litru

50g  20lei 100g  38lei

-

=
»Genmaicha” inseamna orez natural. Acesta specialitate este obtinutd din ceai Bancha la
care s-au adaugat boabe de orez prijite in proportie de aproximativ 50%. Gustul
incomparabil se caracterizeazi prin aroma delicatd a ceaiului Bancha si este completat in
mod ideal de aroma placuta, putin dulce de nuca si nota de caramel. Datorita continutului
redus de cofeina si gustului delicat, acest ceai poate fi consumat pe parcursul intregii zile.
1 Japonezii prefera sa bea acest ceai la orele dupa-amiezii. Ingrediente: ceai verde, orez
decorticat.

APAN
GENMAICHA

22482

1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

L S0g 16lei 100g 28 lei



MATCHA

GENMATICH A

22077

GYOKURO

ORGANTIC

21419

APAN
KUKICHA

GREEN )

22873

[ s0g  4slei

Nu este vorba doar despre o combinatie perfect echilibrati intre ceaiul clasic Sencha,
blandul Matcha si orezul decorticat. Aceasta foarte cunoscutd varietate de ceai japonez
Genmaicha respecti cele mai inalte standarde de calitate. Infuzia de culoarea lamaii verzi
dezviluie 0 aromaugoard. Un gust minunat, blind, dulceag, avind note de caramel.
Ingrediente: ceaiverde, Matcha, orezdecorticat.

1 - 3 minute 75-90°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  31lei 100g 59 lei

Gyokuro este un ceaiverde rar de cea maiinalta clas, provenit din cultura organici, pentru
care arbustii de ceai sunt crescuti in umbra copacilor cu frunze late si sunt acoperiti cu
rogojini de bambus timp de doud siptimani inainte de recoltare. Acest ceai contine mai
putin acid tanic, dar are un efect stimulant datoritd continutului ridicat de cofeini. Frunza
find, regulata, are o culoare verde intens, este putin lucioasa §i rispindeste o aroma
puternica cu o nota dulceagi; un amestec bland dar totodati intepator. Frunzele pot fi
infuzate de2-3 ori, de fiecare datamarindu-se timpul de infuzare.

1 - 3 minute 60-80°C 4-5 lingurite cu vérf / 1 litru

100g  80lei

Un ceai dintr-o gami de top, foarte popular in Japonia. Pentru acest ceai, aga numit ,de
nuieluse”, sunt folosite cele mai fine nervuri in amestec cu Sencha. Tulpinele subtiri de un
verde deschis impreuna cu verdele inchis reprezentat de Sencha ii dau aspectul siu
impresionant. Este deasemeneafoarte apreciat datoriti continutuluiscazut de cafeini.

1 - 3 minute 60-80°C 4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  27lei 100g  S2lei

JAPANESE
SENCHA

FUKUJYU

22470

SUNNY

PASSION

22341

Acest ceai provine din Shizuoka, de pe pantele muntelui Fujiyama, de unde vine jumatate
din productia de ceai japonez. Acest Sencha este recoltat mecanic in timpul toamnei.
Frunzele sfairimate suntindepartate ulterior manual. Ceaiul este procesat cu grija si trecut
usor prin aburi inainte de rulare §i uscare. Gustul este distinct, perfect pentru cei carorale
placceaiurileverziputernice.

1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  191ei 100g  34lei

AMESTECURI CEAIURI
VERZI SIALBE

Acest amestec nobil de diferite ceaiuri albe si verzi captiveaza simturile cu ajutorul
ceaiurilor Pai Mu Tan §i Yunnan. Boboci de trandafir galben, fulgi de ananas si cuburi de
mango dau o nota de prospetime acestei varietiti aromatice. Frunzele de ceai domina
gustul cu notele delicate de gustamarui.

Ingrediente : China Sencha, Lung Ching, Yunnan si Pai Mu Tan, cuburi de mango, fulgi de
ananas,bobocide trandafir.

2 - 3 minute 75-80°C 4-5 lingurite rase / 1 litru

50g 16lei 100g 28 lei

10



MACABEO

PREMIUM

22349

POMEGRANATE

DRAGON
FRUIT

22042

ANGEL'SKISS

22556

Ceaiuri verzi si albe de cea mai buni calitate, de diferite gusturi i marimi va vor incanta
simturile. Frunzele de un verde intens, argintii si albe, sunt insotite de boboci de trandafiri
galbeni, petale roz si nalba liliac §i dau nagtere unui gust delicat. Buchetul este compus din
fructe exotice, nuante de citrice i citeva delicate flori deiasomie.

Ingrediente: Sencha chinezesc, Lung Ching, Yunnan i Pai Mu Tan, boboci de trandafir,
arome, petale de trandafir, flori de nalba.

2 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  15lei 100g  25lei

A fost Pomul Vietii din Gradina Edenului un pom de rodii? Pani in zilele noastre, rodiile
sunt considerate un simbol al imortalititii si al sensibilitatii. Prin combinatia cu exoticul
fruct al dragonului gi un strop de vanilie se formeaza un gust paradisiac. Amestecul unic de
Sencha puternic, Kukicha si Pai Mu Tan garanteaza cu adevirat obtinerea unui gust
premium.

Ingrediente: China Sencha, Pai Mu Tan, Kukicha, Fructul Dragonului, zahar, lemon grass,
arome, kiwisizmeurd uscate.

1 - 3 minute 75-80°C 3 -4 lingurite cuvarf / 1 litru

50g  15lei 100g  25lei

Trebuie sa vezi §i sd savurezi acest ceai divin. Melanjul usor al ceaiurilor verzi de calitate
superioara furnizeazi o bazi fantastica si florala unicd in aparenta. Aromele fructului
pasiunii §i cipsunilor formeaza o simbioza perfectd cu aroma de bazi. Bucitile de fructe si
florile seadaugaatractiei. Un ceaificut pentruingeri.

Ingrediente: ceai verde, ceai alb, cuburi de papaya si ananas, arome, flori de trandafir,
bucitide capsunideshidratate prininghetare.

2 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite rase / 1 litru

50g  15lei 100g  25lei

SPRING
BEGINNINGS

22150

Acest amestec armonios de ceaiuri albe si verzi iti aminteste de primivara de-a lungul
intregului an. Culorile sale vii iti amintesc de primele raze calde de soare. Gustul este usor
fructatsiproaspit,unamestec cuadeviratspecial !

Ingrediente: Senchachinezescsi PaiMuTan (81%), fulgi de mango, fulgi de ananas, feliide
portocald,arome, bobocide gilbenele, felii de cipsuni deshidratate prininghetare.

2 - 3 minute 75-80°C 4-5 lingurite rase / 1 litru

50g  1Slei 100g  25lei

CEAIURI NEGRE AROMATE

La sfarsitul anilor 1970, lumea intreaga redescoperea ceaiul negru aromat. O baza perfect echilibrata este combinati cu o

varietate mare de arome si decoratd cu buciti de fructe si inflorescente. Aromele dulci, fructate si intense sunt amestecate cu

ceaijuri blande chinezesti sau cu ceaiurile Ceylon puternice si condimentate. Aromele fine din compozitie sunt sustinute de o

eleganti baza de ceaiuri selectionate ca ceaiurile fine Oolong si Keemun, sau ceaiul dulceag — aromat Yunnan.

BUTTER
TRUFFLE

22315

O creatie de ceai pentru iubitorii de dulciuri. La fel ca in cazul savuririi unei specialitati
proaspete din cocid de préjituri cu unt si urme de coaja de portocala proaspit rasi, acesta
trebuie savurat pana la ultima picatura. Melanjul neobisnuit, colorat si abundent de
ingrediente savuroasesicondimentate face saiti plouain gura numaiprivindu-1.
Ingrediente: ceainegru, fistic, chimen, migdale feliate, coriandru,boabe de piper, arome.

3 - S minute 100° C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g 21 lei
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EARL GREY

PREMIUM

22514

EARL GREY

DARJEELING

8017

CARAMEL
CREAM

PREMIUM

22299

-

Exista mai multe sortimente din foarte popularul ceai Earl Grey. Fiecare sortiment este
foarte aromat, acesta fiind unul foarte special. Baza excelenta formati din condimentatul
Ceylon cu frunzele sale regulate si cirnoase si elegantul Yunnan sunt in perfecti armonie.
Fiecare prieten al ceaiului Earl Grey va fi convins de acest tip de ceai de prima clasa, cunota
saspecificadelamaie.

Ingrediente: ceainegru, arome naturale.

100° C

3 - S minute 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  13lei 100g  22lei

Aroma extrem de populara de bergamota din clasicul Earl Grey combinati astfel, este o
experientd extraordinari pentru toti cei care iubesc clasicul Darjeeling. Amestecul dintre
celedoui componente de calitate seregiseste inarmonie cunotadelamaie de primi clasa.
Ingrediente: ceainegru Darjeeling,arome naturale de bergamota.

2 - 3 minute 100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  14lei 100g  23lei

Este pentru cei care iubesc ceaiurile dulci. Contine buciti de cacao sfairamate sibucitele de
vanilie ce-i dau un gust divin. Compozitia incomparabila de arome dulci, cremoase si usor
picante arelabazi ceaiurile ficute in China- Ceylonsiiti dausenzatia ca este un desert tipic
frantuzesc.

Ingrediente: ceai negru, bucati sfirimate de cuburi de zahir, alune de padure si cacao cu
bucitidevanilie.

100°C

3 - 5 minute 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

S0g  12lei 100g  21lei

ROSE
TEA

4016

VANILLA
SUPREMO

22224

CINNAMON
TEA

22413

Tata un clasic al ceaiurilor aromate ! Savoarea deosebiti a acestui amestec este dat doar de
petalele proaspete de trandafir presirate peste ceaiul negru de buni calitate. Ingrediente:
petale de trandafir, ceainegru.

2 - 3 minute 100° C 4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g  19lei

Baza acestui ceai o reprezintd un amestec de frunze atent selectionate de ceai aromat,
condimentat, de Assam cu frunze cu varfuri aurii, si un ceai Ceylon armonios, delicat, cu o
anumitd densitate care provine din cea mai mare tard exportatoare de ceai din lume. Acest
melanj de calitate superioara nu este innobilat numai de aroma fina i tandrd a popularei
vanilii, cisi de bucatele pretioase, usor condimentate, de vanilie.

Ingrediente: ceainegru, arome, bucatele de vanilie.

3 - S minute 100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Un vechi clasic care, pur si simplu, trebuie si faca parte din orice aroma standard si desigur
din sortimentele caracteristice iernii. Baza puternici Ceylon, imbogitita cu buciti
zdrobite de scortisoard, mir si vanilie, reprezinti o schimbare bine-venitd printre
amestecurile de sirbatoare.

Ingrediente: ceainegru, bucitide scortisoara, arome.

3 - S minute 100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  11lei 100g  191ei

14



EMPEROR'S
7 TREASURES

22855

ORANGE
COOKIES

22520

MARZIPAN
TEA

22472

Inci din Evul Mediu, numérul 7 afostun simbol al perfectiunii sial intreguluiinlume. Acest
amestecformat din cele maifine ceaiuriverzisinegre esteimbogitit deingrediente regale si
de culorilelornobile.

Ingrediente: ceainegru, ceaiverde, bobocide trandafiri, bobocide floareasoarelui, arome.

2 - 3 minute 100° C 4- S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  11lei 100g  19lei

Acest ceai ne incanti cu bucitele dulci de scortisoard, coriandru, cardamom, cuigoare si
piperrosu, cumiiestrie inconjurate de portii generoase de mir dulce. Mirosul portocalelor
suculente completeazi aceastd experientd unicaa gustului.

Ingrediente: ceainegru, bucati de mir, bucitide scortisoard, coriandru, arome, cardamom,
feliide portocald, piperrosu, cuisoare.

2 - 3 minute 100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g 21lei

Acest amestec bogat de ceaiuri din Ceylon §i China a fost imbogitit cu felii de migdale si
boboci inmiresmati de albastrele. Condimentele si alte ingrediente precum cuigoarele si
coajade portocald se armonizeaza pentrua daun gust perfect. Aroma de nuca definitiveazi
acestamestecrealizatspecial pentruavaincilziintimpul sezonuluirece.

Ingrediente: ceai negru, coaja de portocald, arome, cuisoare, hibiscus, felii de migdale,
albastrele.

100° C

3 - S minute 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  11lei 100g  191ei

OOLONG

SHALIMAR

22716

FINE JASMINE
EA

22463

CEAIURI
SEMI-FERMENTATE
AROMATE

O bautura minunata care va incinta orice iubitor de ceaiuri Oolong. Denumirea de
»Shalimar” provine din Orient siinseamni ,bogatie si putere nemésurati”. Numele descrie
cel maibine atributele acestei minunate bauturi din ceai semi-fermentat, ugoara, cu aroma
de flori. Aceasta aroma si aspect deosebit se realizeaza din imbinarea ceaiului cu coacize
rosii, cubulete deschisela culoare de mango si petale rosuinchis de trandafir.

Ingrediente: ceai semi-fermentat, coacize, cubulete de mango (mango si zahir), petale

parfumate de trandafiri.

2 - 3 minute

50g 161ei

80-90°C 4-5 lingurite cu varf / 1 litru
100g 28 lei

O varianta mai fini a ceaiului clasic de iasomie, atat in felul in care arati cit si in gust.
Frunzele inmiresmate au fost recoltate si procesate mai in profunzime, iar bobocii de
iasomie au fost adaugati printr-o sitd find astfel incit ceaiul are un gust mai discret de
iasomie. Culoareaeste usor galbenasibauturaimprastie oaromiintensa deiasomie.
Ingrediente: ceaisemi-fermentat,bobocideiasomie.

1 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei




CEAIURI VERZI AROMATE

Una dintre bazele cele mai bune pentru imbogatirea gustului ceaiului verde aromat o reprezinta ceaiul verde chinezesc.

Datorita gustului bland, fin, celebru si tipic al acestuia, aromele si fructele se adapteazi perfect si creazi o simbioza bine

echilibrata cubaza.
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221413

JASMINE

SUPERIOR
TE A

4019

Acest ceai este una dintre cele mai alese comori oferite de lumea ceaiului, acum si in
varianta organica. Este cultivat in muntii de sud-est ai Chinei. De peste 100 ani, numai cele
mai fine si tinere frunze ale celor mai bune ceaiuri au fost alese spre a forma baza acestei
raritati. Frunzele uscate incomplet sunt amestecate de pana la sase ori cu flori delicate,
proaspete de iasomie, apoi tiiate sirulate manual in formi de perlute. Frunza de ceaisemi-
fermentat retine aroma fini a iasomiei, eliberdnd-o numai cand este infuzati. Infuzia are
culoarea elegantia sampaniei.

1 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite / 1 litru
50g  45lei 100g 80 lei

Tatd o varietate de ceai verde cu iasomie care i§i meritd numele de superior. Aroma de
iasomie proaspita se impregneaza in timpul uscirii in frunza de ceai pentru a crea un
amestec de o inaltd calitate. Infuzia raspandegste aroma tipica de iasomie si este ideald
pentruapotoliseteasaupentruaficonsumataintimpul meselor.

Ingrediente: ceaiverde, bobocideiasomie.

2 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  18lei 100g  34lei

SENCHA

STRAWBERRY
SMILE

22267

SENCHA

SPRING TEA

22036

SENCHA

GINGER

22268

Acest amestec extrem de elegant de ceai verde oferd o experienta intensi si deplina a
gustului. Fructul delychee din China - tarazdmbetului - aduce note florale, dulci fructate si
delicate acestui Sencha proaspat si astringent. Pe linga petalele nobile de trandafiri i
florile de iasomie care vin din tari indepirtate, capsunile deshidratate prin inghetare sunt
partenerul perfectinaceastd combinatie dearomeatentechilibrata.

Ingrediente: ceaiverde, lychee, arome, buciti de capsuni deshidratate prin inghetare, flori
deiasomie, petale de trandafiri.

2 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite cu varf / 1 litru

| sog  11lei 100g  19lei

Cu acestamestec invioritor va puteti bucura de mangaierea razelor de soare un an intreg.
Acest ceaiare un aspect viu, ceitiinsufla speranti. Boboci de trandafir de o culoare aprinsa,
combinati cu petale multicolore vi vorfermecasivavor face sizambiti. Laacestamestecse
adaugaputinivaniliesifructe proaspete.

Ingrediente: ceaiverde, bucatide cipsuniuscate sicongelate, bobocide trandafir, petale de
floarea-soareluiginalba.

2 - 3 minute 100° C 4 - S lingurite rase / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Gustul condimentat dominant si subtilitatea sfiditoare cu care contribuie delicatul
Bancha aproape ci fac din acest amestec un ceai de zi cu zi. Pe langa aroma intensa, usor
intepatoare, radicinile de ghimbir au si ele un rol important in acest melanj. Pur, direct,
distinct —acestaeste gustul ceaiului de ghimbir.

Ingrediente: ceaiverde, bucati de ghimbir, pipernegru,arome.

2 - 3 minute 75-80°C 4-35 lingurite rase / 1 litru

50g  11lei 100g  19lei



21

SENCHA

CARAMETL
S UPERTIOR

22754

SENCHA

ORANGE

22792

22592

U

-

AlegetiSencha cu multe bucati delicioase de caramel si delicataromaniti. Nota de caramel
a acestei creatii meritd denumirea de superioard. Dulce §i cremos, gustul iti aminteste in
mod incongtient de caramele. O compozitie extrem de echilibrata care constituie o
adevirataalternativila dulciuri.

Ingrediente: ceaiverde,bucatele de caramel crema, arome, romanita.

2 - 3 minute 75-80°C 4-5 lingurite rase / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Pentruasustinearomade portocale selectionate, s-aalesobaza delicatd de ceaiverde care o
evidentiazain modideal. Decorarea cu floristralucitoare de portocali completeaza tabloul
acestui melanj perfect. Un ceai minunat care poate fi folosit perfect si pentru a stinge setea
intimpul verii.

Ingrediente: ceaiverde, floride portocali,arome naturale de portocala.

2 - 3 minute 75-80°C  4-S lingurite rase / 1 litru

S0g  1llei 100g  19lei

Earl Grey este cel mai popular ceai aromat si in acelasi timp cel mai englezesc. Clasicul este
cunoscut de mult timp drept ceai negru, iar prietenii ceaiului verde au asteptat indelung
variatia Sencha. Baza perfectd Sencha a fost aromata cu savoarea de inalta calitate a
bergamotelor si decorata din abundenti cu coaja de limaie si flori de portocale. Prietenii
Earl Greypotdescoperiacumin sfarsit ceaiul verde siviceversa.

Ingrediente: ceaiverde, coaja delimaie, floride portocali,arome naturale de bergamota.

2 - 3 minute 75-80°C 4-S5 lingurite rase / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

SENCHA

CINNAMON

22238

SENCHA

VANILLA

8279

o> on
=2
(@)
=

el
R

22436

Plicutul Sencha formeaza baza care este completata cu ingrediente de calitate superioard
precum felii de migdale, vanilie si buciti de scortisoara. Acest ceai verde perfect
completeazid gama de ceaiuri pentru ocaziispeciale.

Ingrediente: ceai verde, buciti de scortisoara, felii de migdale, buciti de mere, bucati de
vanilie.

2 - 3 minute 75-80°C 4-35 lingurite rase / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Vanilia este probabil cea mai populara aroma. Daca este si a ta, atunci trebuie neaparat sa
incerci acest amestec nou! Notele cremoase si dulci de vanilie se gasesc in perfectd
aromonie cubaza eleganti de ceaiverde. O varietate cuadevarat clasici care nu ar trebui sa
lipseasca din gamaniciunuipasionat de ceai!

Ingrediente: ceaiverde (94%), bucitidevaniliebourbon, aromanaturali devanilie.

2 - 3 minute 75-80°C  4-S lingurite cu véarf / 1 litru

S0g  1llei 100g  19lei

Ciresele joacd un rol important in cultura japoneza. Festivalurile florilor de cirese care au
locinfiecare ansuntoincantare pentru ochi. Excelentabazi Senchaafostrafinata cubuciti
de inalti calitate de cirese amare. Amestecul este fara indoiald un clasic printre ceaiurile
verziaromate.

Ingrediente: ceaiverde, cirese uscate prininghetare, arome.

2 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  1llei 100g  191ei

22
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SENCHA
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22414

HEAVEN’S
KEY

8213

SUNNY

22790

-

-

Gunpowder chinezesc de inalti calitate, cea mai buna menti si 0 aromi intensd de menta
crocanta sunt combinate pentru o experienta speciala a gustului. Acest clasic atat de
popularesteideal servitcugheatiinzilele toride.

Ingrediente: ceaiverde, menta.

2 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  10lei 100g  17lei

Acest amestec extraordinar ne oferd cu adevirat un gust ceresc ! Aroma proaspati de
grapefruit se imbina perfect cu delicatul ceai Pai Mu Tan verde. Bobocii de trandafir
decoreazdacestamestec parfumat.

Ingrediente: Pai Mu Tan (90%), buciti de aloe vera, boboci de trandafir galben, aroma
naturali de grapefruitalb.

2 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite cu varf / 1 litru

50g  15lei 100g  25lei

Gustul unui mango proaspit sizemos - o experienta unici ! Daca nu gasiti fructe de calitate
de-a lungul intregului an, atunci va puteti satisface pofta cu acest amestec delicios. Baza
Sencha blanda, bogat decorata cu boboci luminosi de floarea soarelui, se armonizeazi
perfectcuaromafructatiamangoului. Un ceai care trebuie neapiratincercat!

Ingrediente: ceaiverde, arome, bobocide floareasoarelui.

2 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  1llei 100g  191ei

AMESTECURI DE FRUCTE

Fiard cofeini si substante amarui, amestecul de fructe cucereste ugor noi admiratori. Aceste creatii cu multe fatete se
transformiintr-o categorie iubita de tineri §i batrani in aceeasi masura. Concentrat, rece sau cu gheatd, amestecul de fructe
este o tratatie speciald, ricit cu apd minerald sau vin spumant. Ingredientele principale ale unui melanj de fructe sunt
bucitile dulci de mir, cojile aromate de fructe si inflorescentele picante de hibiscus. In completare, este o selectie aproape
nelimitata sivariatd de fructe, fulgi, inflorescente, legume, condimente siierburiaromatice ce potfifolosite.

O creatie complet noud, fird aroma popularelor fructe de padure, micege sau hibiscus.
Acestamestecarelabazi putereamerelor dulcisiabucatilor deananas. Laaceastaaromise
adaugi onoti cremoasisidelicatid deiaurt, ce se completeazi excelent cuaromaechilibrata
decitrice.

Ingrediente: bucati de mar, cuburi de ananas, arome,lemon grass.

TURKISH
APPLE

Y OGHURT
LIME )

20564 10 - 12 minute  100° C 8 lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g  191ei

-

=
Oversiune cuadevaratfericita a ceaiului clasic de fructe Pina Colada. Portocala proaspatasi
dulce, aroma de ananas si ciresele sunt elementele cremoase ale acestui amestec. Veti simti
savoarea delicioaselor arome de la prima inghititura. Vizual, acest soi “radiaza” cu o portie
plina de culoare de cuburi de ananas, coaja de portocali, chips-uri de nuca de cocos sibuciti
decirege. Trebuiesaincercatiacestamestec!
Ingredente: cuburi de ananas (ananas, zahar), cuburi de mere, flori de hibiscus, coaja de
micese, coaja de portocal, fulgi de nuca de cocos, buciti de visine uscate prin inghetare,
arome.

HAPPY
COLADA

22942

10-12minute  100°C 8 lingurite cuvarf/ 1litru

[50g  12lei 100g  21lei
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APPLE
CINNAMON

22344

CRANBERRY
VANILLA

22004

CHERRY
VANILLA

22696

-

Un ceai cu continut scizut de acid, bun pentru orice anotimp, de la Craciun panila verile
calduroase! Bucitile de mar, betisoarele de scortisoara, pastaile verzi de cardamom, feliile
deportocald, migdalele sipiperul roziidauun mirosincredibil!

Ingrediente: bucati de mir, bucati de scortisoara, felii de migdale, felii de portocali,
macese,arome, pastaide cardamom, buciti de mereinghetate siuscate, piperroz.

10 - 12 minute  100° C 4-S lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g 21lei

Odata ce ati descoperit fructul numit merisor, nu-l veti uita repede. Bobitele de culoare
rosieisiau origineain America de Nord, darau cucerit cu gustullor o lume intreagi. Gustul
intepator al merigorului in acest ceai de fructe intra intr-o armonie perfecta cu gustul de
vanilie, dind nagtere unei experiente de neuitat. Prospetimea §i aroma de fructe sunt
potentate de citre bucitelele deunrosuaprins ale merisorului.

Ingrediente: buciti de mir, flori de hibiscus, soc, buciti de mir uscat si congelat, macese,
bucatele de capsunisimerisoruscate siinghetate.

100° C

10 - 12 minute 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Amestecul deosebit iti va capta atentia cu nuantele petalelor de trandafir, bucitele de
cirese, coacize negre sibuciti de sfeclarosie cu o paleta de culoare delarosu deschis panala
rozaprins. Acestamestec de ceaide fructe sibucitide vanilie este absolutdelicios.
Ingrediente: bucati de mar, flori de hibiscus, petale de trandafiri, coacaze negre, buciti de
sfeclarosie, frunze de mure, bucitide cirese amare uscate si congelate, buciti de vanilie.

10 - 12 minute  100° C 4-S lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

PALAIS
ROYAL

22222

LEMON

22612

BORA BORA

22555

| S0g 1llei

O adevirata regina printre melanjurile de ceaiuri de fructe. In zilele cilduroase de vara va
recomanddm sa preparati o infuzie intensa, tare, si o lisati si se riceasca si apoi sd o serviti
ca ceai cu gheatd, cu vin spumos sau apa minerala, decorata cu grija cu o frunzi de menta.
Ingrediente: cuburi de papaya, flori de hibiscus, stafide, coacaze negre, afine, boabe de soc,
arome, bucatidezmeurasicipsunideshidratate prininghetare.

10 - 12 minute  100° C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Un fruct acru, revitalizant, care poate fifolosit in atdt de multe moduri! Este disponibil tot
anul deoarece acestfructpoate stain pomluniintregifira a-si pierde niciuna dintre calitati.
Uleiul natural de limaie conferd un gust proaspat si revitalizant acestui melanj de ceai.
Lemon grassuscati, de culoareamugchiului di acestuiamestec nunumaiunaspect frumos,
darsisporeste caracterul proaspatdelamaie.

Ingrediente: buciti de mir, flori de hibiscus, coaja de micese, arome naturale de limaie,
coajidelamaie,lemon grass.
100°C

10 - 12 minute 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

100g  191ei

Aceastabiuturaestelafeldeimpozanta casiinsulavulcanicial cireinumeil poarta, numita
totodati si,Perla Polineziei”. Pentru a face ca acest ceai si-si merite numele, in prepararea
sa nu s-au folosit metodele obignuite de amestec - acesta s-a realizat intr-un mod special,
lucru evident si prin selectarea a numeroase fructe obisnuite i exotice. Aromele dulci si
celestringente, fructele rosiisi galbene se completeazi foarte bine.

Ingredinte: flori de hibiscus, bucati de mere, cuburi de papaya, stafide, fructe de soc, stafide
negre, buciti dezmeurisi capsuniuscate, flori de floarea-soareluisi de porumb.

100° C

10 - 12 minute 4 - lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g  191ei
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JAMAICA
RUM

22585

UICY
BERRIES

11028

SUN FRUITS

22677

Melanjului de fructe de padure selecte is-a conferit un caracter proaspat de citre zmeura si
murele deshidratate prin inghetare, si bucitile mari de capsuni. Aromele fine care iti
amintesc deromul distilatdirect din butoiside vanilie dulce aduc o nuanta tipica.
Ingrediente: boabe de soc, flori de hibiscus, coacize negre, arome, zmeura si mure intregi
deshidratate prininghetare, buciti de cipsunideshidratate prininghetare.

10 - 12 minute  100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

O aromai incantitoare te intdmpina ca un prim semn atunci cind te intalnesti cu acest
amestecdefructe ! Culoarea puternicasigustul putinacrisoralaromatelorfructe de padure
tevorfacesivreisailsavurezilaorice ora, fie cald, fie cu gheata!

Ingrediente: coacaze, hibiscus, micese, afine, coacizerosii, fructelilac,aroma.

8-10 minute  100°C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  12lei 100g  21lei

Ciutati un ceai de fructe extraordinar? Iati-1. Buciti mari de un galben aprins de pepene
galben si fulgi de ananas vi invita si le mancati de indata. Fulgii de papaya si mango dau
aceeasi senzatie. Aceste ingrediente extraordinare sunt insotite de hibiscus si delicioase
boabe de struguri. Gustul ceaiului cuprinde arome de pepene galbenzemos siananas.
Ingrediente: flori de hibiscus, bucatele de pepene galben, boabe de struguri si fulgi de
mango, papayasiananas,arome.

10 - 12 minute  100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  14lei 100g  23lei

FAIR
ALMOND

22218

MERRY
BERRY

22232

O combinatie saracdinacid ce contine o cantitate mare de buciti de mere dulcisinuante de
rosu ce sunt date de sfeclarosie. Aromaare o noti de migdale caramelizate i prijite. Pentru
ungustperfect, fierbeti ceaiul timp de 10 minute.

Ingrediente: buciti de mir, migdale pisate, scortisoara, buciti de sfeclarosie siarome.

10 - 12 minute  100° C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Un ceai mai bun nu gasiti! Un extraordinar si colorat amestec din fructe de gradina.
Culoarea bogati este data de diversele ingrediente cum ar fi fructele uscate in aer liber,
diferite fructe de padure sifructe uscate prin congelare. Compozitia de arome puternice de
fructe in combinatie cu gustul dulce al budincii de vanilie creeazi o experientd
extraordinard mairarintélnita.

Ingrediente: buciti de mere, soc, flori de hibiscus, coacize, cuburi de papaya, macese,
arome, coacizerosii uscate si congelate, floarea-soarelui, agrise si capsuni, flori de porumb,
coacizenegresiafine.

10 - 12 minute  100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

L S0g 13lei 100g 22 lei

ROOIBOS

Mai presus de orice, Africa prezinti avantaje neasteptate - Rooibos, o plantalipsita de cofein si acid tanic. Din acest motiv
B b P ) step ) OP p §

prepararea este foarte usoara. Prea mult ceai sau un timp maiindelungat de infuzie nu au efect asa de mare si infuziarimane
perfectd pentru consum. Ceaiurile Rooibos pot fi excelent imbunatitite cu diferite inflorescente ca nalba i floarea-

soarelui.
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ROOIBOS

GINGERBREAD
ORGANIC

22133

REDBUSH
FIRE

22240

GREEN
ROOIBOS

LEMON
VANILTLA

22713

U

-

-

Descoperiti aroma irezistibild de anason, coaja de portocald, cardamom oriental, sofran si
miere. Irezistibil! Gustul delicios al acestuiamestectentant este o adeviratirevelatie!
Ingrediente: ceai rooibos, honeybush, coaji de portocali, fenicul, lemn dulce, anason,
stelute deanason din culturd organici, arome naturale, sofran.

8 -10 minute  100° C

50g  13lei

4 - S lingurite cu varf / 1 litru

100g  22lei

Sofrianasul deschis la culoare aminteste de un apus in savana. Compozitia diferitelor flori
portocalii promite un gust proaspit. Aromele folosite sunt naturale, rispindind un miros
deportocale proaspatstoarse.

Ingrediente: rooibos, sofrinag,arome naturale de portocale.

8- 10 minute  100°C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g  191ei

Culoarea verde deschis a acestui ceai ne aduce aminte de ceaiul verde proaspit.
Combinatia de lamaie i vanilie oferd o aroma ugoara si delicatd. Acest amestec divin da
nagtere unor senzatii nemaiintilnite papilelor gustative. Compozitia delicioasa si
echilibrata nulasa nimicla voia intdmplarii. Lemon grass usor intepatoare di o prospetime
sioeleganti cene trimite cugindullaprimavara.

Ingrediente: ceaiverderooibos,lemon grass, coaji delamaie, arome.

8 - 10 minute  100°C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  12lei 100g 21 lei

ORIENTAL
NIGHT

22018

SWEET SIN

22762

ROOIBOS

PEACH
ORGANIC

21918

.

-

—

Numele acestui ceai reflecta atat prezentarea fantastica, cat si gustul senzual. Vanilia si
scortisoara cuun picdeiasomie te duc cugéndulla Orientulindepartat.

Ingrediente: ceairooibos, bucatele de scortisoara, seminte de anasonsiflori de iasomie din
China.

8 - 10 minute  100°C 4- S lingurite cu varf / 1 litru

50g 11lei 100g 19 lei

Un cos mare de zmeur3 aromat i bine coaptd, proaspat culeasi... O inghetata ricoroasi
facuta cu vanilie bourbon originala care innobileazi aceste fructe elocvente... Cele doui
ingrediente principale, zmeura si vanilia, justifici pe deplin denumirea acestei bauturi
senzationale.

Ingrediente: ceai rooibos, fructe uscate intregi de zmeura aromata, petale de trandafiri,
bucitidevanilie.

8 - 10 minute  100°C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  12lei 100g 21 lei

Amestecul acesta care are cabazi Rooibosul verde te va cuceri intdi vizual, prin frumoasele
sale culori. Apoi cu siguranti te vei declara complet sedus cand il vei gusta, pentru cd aroma
placuta de piersica iti va reaminti de bogatiile si plicerile verii. Un amestec pe care il
recomandidm atatcald catsirece!

Ingrediente: Rooibos verde, bucati de mir, coaja de portocale, gilbenele, piper rosu,
aromanaturala.

8- 10 minute  100°C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g 21 lei
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TOFFEE
DREAM

22285

LADY
SLIM

9389

Acest ceai rooibos este un vis pentru toti pasionatii de caramel. Aroma usoara de caramel
este completatd in mod elegant de o aroma de cafea. Bogitia aromatica este pusi in
evidenti deaspectulacestuia. Bucatile crocante dau o nota condimentata tabloului, in timp
cebucitile de cacao punin evidenta gustul dulce-intepator.

Ingrediente: ceairooibos, zahirinvertit,bucatele de alune sfirdmate, cacao,arome.

8-10 minute  100°C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  11lei 100g  19lei

AMESTECURI PLANTE

Cugreuoaltabiuturiinfuzati ofera o atat delargi varietate de arome precum amestecurile de ierburi. Condimentat, floral,
dulceag, amirui, chiariute, nicio aroma nulipseste. Nicio limiti nu este stabilitd in timp ce te bucuri de aceasta bauturi, atat
timp cét in general este lipsita de cofeina, tanin si aciditate. Fiecare planti aromati impresioneazi cu gustul siu specific.
Calitateajoaciunrolimportantinintensitateaaromeiplantelor de gradina siaierburilor condimentate.

Ceaiul verde este recunoscut pentru ajutorul siu la pierderea in greutate. Combinat cu
catind albi, un puternic antioxidant care in acelasi timp vitaminizeaza organismul, da
nagtere unui amestec excelent care sa v ajute la modelarea siluetei! Gustul delicios al
bucatilormaride capsunil te duce cu gandul o dupi-amiazilinistita de vara.

Ingrediente: buciti de mir, Pai Mu Tan (15%), citini albi, sfecld, coaja de portocale,
roinitd, bucitide capsuni,aromenaturale, petale de gilbenele.

100° C

8 - 10 minute 4 - S lingurite cu vérf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

BRAZILIAN
MATE

22475

MATE

SWEET
ORANGE

22841

COOL MINT

22847

Aceasta bauturd nationald cu cofeind provine din Paraguay, sudul Braziliei si Argentina.
Ceaiul provine din frunzele verzi ale unui arbust ce este cunoscut pentru diversele sale
calitati benefice. Este denumit in America de Sud ,Bautura Zeilor” sau ,Aurul verde al
Indienilor”. Efectul siu stimulant dureazi mai mult decat cel al cafelei. O infuzie scurtd
aduceefectstimulant, oinfuzie mailunga slibeste efectul.

S5-10 minute  100°C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g 19 lei

Gustul popular al portocalelor dulci se potriveste cu ceaiul Mate usor condimentat si
afumat. Specialitatea frapant decorata si delicioasd reprezintd o oferta de inaltd clasa
pentru cererea in crestere de ceai Mate. Adaosul echilibrat al incantatorului lemn dulce
oferagustul dulcenecesaracestuiamestecproaspitsiusorastringent.

Ingrediente: ceai verde si Mate prijit, lemn dulce, flori de portocal, coaja de portocali,
arome.

100°C

S - 10 minute 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g  191ei

Aceasta planta aromatica face parte din cele mai bune amestecuri de ceai de multi ani
incoace. Aflatd in majoritate in acest amestec, liquorice (lemn dulce) cu gustul plicut si
puternic, detine un rol important. Bucitile zemoase de mir, lemon grass si menta dau o
notaaparteacestuiamestec.

Ingrediente: ridacini de lemn dulce, buciti de mir, menta si lemon grass. Atentie! Daca
suferiti de hipertensiune, evitati consumulin exces.

8- 10 minute  100°C 3 - 4 lingurite cu varf / 1 litru

50g  11lei 100g  191ei
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PERFECT
WORLD

22944

EGYPTIAN
MINT

22498

SLEEP
WELL

9113

-

Atunci cind il bei ai cu certitudine senzatia ca lumea sti inloc si e perfecta pentru o clipa.
Parfumulminunat de fructe siaroma deroinit, combinate cu esenta proaspati si puternica
a mentei, te fac si uiti de stresul cotidian. Datorita absentei aproape totale a acizilor din
compozitie, aceastibauturiesteidealiseara.

Ingrediente: roinit3, flori de musetel, frunze de menta, frunze de cipsuni, frunze de stafide
negre, floride portocal, flori delevintica, flori de trandafir, flori de iarbaneagra.

100° C

S - 10 minute 3 -4 linguri cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Cunoscutsisub numele de ,tonicul faraonului”, acest ceai are un continut ridicat de uleiuri
eterate, careii dau aroma sa distinctivi. Aceasta mentd este o bautura traditionald in Maroc
pe tot timpul anului. Atat rece cat si calda, infuzia iti potoleste setea fara note fructate, dar
cu un gust revitalizant de menta. In varianta rece, el poate fi servit chiar si ca bautura
stimulanta, in combinatie cu ceaiverde Gunpowder.

S5-10 minute 100°C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  11lei 100g  19lei

Cunoscute de sute de ani pentru proprietatile lor de a linisti organismul si de a aduce
somnul, hameiul si roinita se combini in acest ceai cu tulsi cel aducator de relaxare. Aroma
foarte placuta este datd de menta racoritoare i de parfumatul lemn dulce. Tocmai bun de
savuratinainte de culcare !

Ingrediente: Rooibos, tulsi, roinita, 1amaita, anason, hamei, chimen dulce, menta, radacini
delemn dulce. Fardaromeadaugate.

100° C

S - 10 minute 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

50g 11lei 100g 19 lei

AMESTECURIAYURVEDA

Ayurveda este ceamaiveche doctrind cunoscuta despre viata sisanitate, provenind dela civilizatia Vedica avansatia Indiei

Antice. Cunoasterea a fost transmisa oral de mii de ani. Cuvantul Ayurveda provine din cuvintele sanscrite Ayur (viata) si

Veda (cunoastere) si poate fi tradus ca ,Intelepciunea vietii” sau ,Stiinta vietii”. Veti gasi un echilibru perfect pentru

energiavoastrain ceaiurile Ayurveda. Ai ciutat vreodatd un ceai diferit? Acesta este! Aceste varietitiintense ale gustuluinu

continaromeadaugate.

BALANCE
TEA

22863

STIMULATING
TEA

22862

Dupa cum spun invatiturile Ayurveda, aceasta infuzie este linistitoare si ajuti la echilibru.
Incercati si vi veti convinge! Cu un gust dulce si fin, cu aroma delicata de fructe, aceasta
bautura va invita si vi relaxati putin si va face sa va simtiti foarte bine. Frunzele de trandafir
accentueazaaspectulatractivalacestuiamestec.

Ingrediente: bucitele de scortisoard, nucsoara, ridacini delemn dulce, coriandru, chimen,
radicini de ghimbir, frunze de trandafir, lemn dulce (contine lemn dulce — in cazul
presiuniiarterialeridicate trebuie evitat consumul excesival acestuiprodus).

S-10 minute 100°C 4- S linguri cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Numai sase ingrediente constituie baza pentru aceasta bauturd tonici. Aroma foarte
condimentata o face cea maiintensa dintre amestecurile Ayurvedice. Ridicinile de sofran
de India care constituie un ingredient important al sosului curry si al buciatiriei indiene
oferdaromadistincta. Toate celelalte ingrediente au de asemeneaun puternic gust picant si
efecterevitalizante. O bautura cuadeviratenergizanta, firi cofeini.

Ingrediente: radicini de ghimbir, nucgoard, coriandru, ridicini de curcuma, cuisoare,
cardamom.

S5-10 minute  100°C 3 -4 linguri cu vérf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei
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WOMEN'S
ACTIVITY TEA

22858

MEN'S
ACTIVITY TEA

22859

GINGER
FRESH TEA

22861
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Areunparfumintepator deienupirsiportocale proaspete. Gustul este foarte delicat i plin,
cuonotaplicutide chimen dulce siscortisoara. Cusiguranti casibarbatiivorindragiacest
ceai.

Ingrediente: coaja de portocala, buciti de scortisoara, chimen dulce, radicini de lemn
dulce, nucsoari, ridacini de ghimbir, ridicini de angelica si papadie, cuisoare, boabe de
ienupar.

100° C

S - 10 minute 3 -4 linguri cu varf / 1 litru

S0g  12lei 100g  21lei

Traditiile din invataturile Ayurvedice constituie baza pentru acest melanj, care intruneste
toate cerintele unui ceai de plante. Gustulinteresant condimentat§iastringent de plante cu
ourmide ghimbirsipiper, face s dispard obosealaresimtita de barbatisirevitalizeaza.
Ingrediente: bucati de scortisoara, chimen dulce, buciti de ghimbir, frunze de rozmarin,
mentd, nucgoard, rogcovd, frunze de damiana, ridicini de lemn dulce, frunze de salvie,
pipernegru, cuisoare, ridacini de sarsaparilla.

S-10 minute 100°C 3 -4 linguri cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g 21 lei

Lemon grass proaspiti si cu aromai de fructe, impreuna cu aroma picanti a ghimbirului se
imbina perfect,iarlemnul dulceiidionotainplusdefinete. Acestamestecfoarteatragator
imbina perfectinvititurileindiene cuideile europene de bunastare. Servitrece (cugheata)
esteundeliciu!

Ingrediente: lemon grass, lemn dulce (contine lemn dulce - in cazul presiunii arteriale
ridicate trebuie evitat consumul excesival acestui produs), buciti de ghimbir, ment3, coaja
delamaie, pipernegru.

5-10 minute  100° C 3 - 4 linguri cu varf / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

AMESTECURI CHAI

Amestecurile Chai sunt cunoscute in general ca bautura nationala in India. Chai devine din ce in ce mai popular in regiunile

noastre. Componentele clasice sunt ceaiul negru si condimentele specifice Indiei precum cuigoare, chimen dulce, anason,

cardamom, piper si ghimbir. Chai nu este iubit numai pentru gustul siu, ci si pentru efectele pozitive cunoscute asupra mintii si

corpului.

BLACK TEA

SPICY CHAI

22394

GREEN TEA
CHAI

22395

Ceaiul clasic Chai este plicut si cu o aromi puternici. Gustul intens se datoreaza
ingredientelor selecte precum semintele de anason, scortisoara, ghimbirul si aromele
speciale. Aceastd infuzie delicioasa va fi indragita cu adevarat de ,incepatori”. Pentru a
atinge un gust desivarsit trebuie siseadaugelapte sizahir.

Ingrediente: ceai negru, semintele de anason, bucati de scortisoara, bucitele de ghimbir,
pipernegru, cuisoare, radicinide cicoare, arome.

3 - S minute 100° C 4 - S lingurite cu varf / 1 litru

S0g  12lei 100g  21lei

Ovarietate cuadevarat eleganti si delicata. Datoritd bazeide ceaiverde, amestecul este mai
proaspit si mai putin intens. Aroma condimentati a cuisoarelor si prospetimea mentei
invioritoare sunt cele maiimportante componente ale acestei compozitii Chai. In cazul in
care ceaiul sericeste, nuilaruncati; savuratrece, estelafel de delicios.

Ingrediente: ceai verde, seminte de nucsoard, bucatele de ghimbir, cuigoare, piper negru,
bucatidescortisoard, menta prajita.

2 - 3 minute 75-80°C 4-5 lingurite rase / 1 litru

S0g  14lei 100g  24lei
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ROOIBOS

RED CHATI

22396

Amestecurile Welness sunt un concept ce definesc un mod sanitos, constient si echilibrat de viata care este bazat pe
sinitate corporal, mentali si sufleteasca. In amestecuri se folosesc ingrediente nobile precum kombucha, aloe vera, alge

demaresivitamine.

SENCHA

KOMBUTCHA

22557

39

| 50g 12lei

Datoriti ingredientelor condimentate, ceaiul rooibos capiti un gust exotic. Ingredientele
traditionale de chai ca anasonul, ghimbirul si scortisoara formeaza o noua varietate de ceai
rooibos. Gustul discret de rooibos reprezinti ingredientele tipice ale unui ceai fierbinte si
condimentat. Esteindicatcelor caroranule place sabeabauturice contin cofeini.
Ingrediente: ceai rooibos, buciti de ghimbir, anason, piper negru, seminte de cardamom,
bucitidescortisoard, cuigoare.

100° C

8 - 10 minute 4 - S lingurite cu vérf / 1 litru

S0g  13lei 100g  22lei

AMESTECURI WELLNESS

Ciuperca Kombucha este o simbiozi intre diferite microorganisme §i se spune ci are
numeroase caracteristici pozitive sisinitoase. Se presupune caaceasti Kombucha provine
din China §i a fost deja consumati de imparatii din dinastia Quin. Gustul fin si elegant al
prunelorsi corcoduselor este convingator. Savoarea foarte fructati este o plicere in special
primadvaragivara.

Ingrediente: ceai verde, pudra de Kombucha, api de izvor, zahar de trestie, melanj de
plante (frunze de mure, zmeura si capsuni, lemon grass, radacini dulci de calmus), arome,
floridenalba.

2 - 3 minute 75-80°C  4-35 lingurite rase / 1 litru

100g  21lei

SENCHA

R E D
GINSENG

22446

FOREVER

Y OUNG

3602

CHRISTMAS
TEA

22391

P,

=

-

.

U

Multe efecte aufostatribuite radicinii de ginseng. Caracteristicilelegate de sinatate nupot
fi puse la indoiala. Gustul ridacinii de ginseng nu poate fi descris — aceasta compozitie
trebuieincercata.

Ingrediente: ceai verde, ridacina de ginseng, arome, sofranas, granule deshidratate prin
inghetare de fructul pasiunii (melasi de glucoza - grau), sirop concentrat de fructul
pasiunii, pulpa de caise,amidon modificat (cartof).

2 - 3 minute 75-80°C  4-5 lingurite rase / 1 litru

50g  12lei 100g  21lei

Tata un excelent amestec anti-imbatranire ! Frunzele de mate verde cresc puterea de
protectie naturald a organismului, prevenind deteriorarea celulelor. La acestea se adauga
binecunoscuta putere de mentinere a tineretii pe care o are aloe vera. in completare, urzica
sicoacizelerosiiseadaugilaaceasti explozie parfumati deantioxidanti !

Ingrediente: Mate verde, radicini de lemn dulce, buciti de scortisoara de Ceylon, chimen
dulce,lamaitd, aloe vera* 6.5 %, urzici, coacizerosii, menta, ginseng 4%, arome.

8- 10 minute  100° C 4 - S lingurite rase / 1 litru

50g  12lei 21 lei

AMESTECURI FESTIVE

100g

Portocalele si scortisoara apartin pur si simplu Craciunului. Aroma de bazi a ceaiului
Ceylonimpreuni cu multe alte ingrediente precum scortisoara, marul si bucitile de vanilie
suntoschimbarebineveniti printre melanjurile de sarbatoare.

Ingrediente: ceai negru Ceylon, buciti de scortisoara, arome, felii de migdale, bucati de
mar, bucitidevanilie.

3 - S minute 100° C 4 -5 lingurite cu varf / 1 litru

S0g  11lei 100g  19lei
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RECOMANDARI PENTRU PASTRAREA SI PREPARAREA CEATULUI

Ceaiul este un produs natural care rezista cu atit mai mult cu cat umiditatea este mai micd. Trebuie pastratin locuriricoroase silipsite de
umiditate. Ceaiul isi pastreaza gustul original daca este inchis intr-o cutie fara aer i departe de alte condimente siarome.
Recomandiri pentru prepararea ceaiului:

1. Ca informatie generald trebuie respectate recomandarile de preparare, dar fiecare iubitor de ceai isi poate pregiti ceaiul favorit in
functie de gustul personal.

2. Regula de baza pentru prepararea ceaiului: ceaiul trebuie infuzat cu api fiarta. Ceaiul verde este diferit: apa folosita este adusa la
fierbere siapoi selasa putinlaricit, ajungdndu-se la temperatura adecvata conform recomandarilor.

3. Caregula generala pentru toate tipurile de ceai ce contin cofeini: o infuzie sub 3 minute are efect stimulant, peste 3 minute are efect
calmant.

4. Ceaiurile verzi potfiinfuzate de mai multe ori, astfel se reduce gustul amarui al unora dintre ele.

GLOSAR DE CEAIURI

GFBOP - Golden Flowery Broken Orange Pekoe
Produsin principalin Assam. Un ceai de top din categoria celor cu frunza mai mica. Foarte popular in East Frisia.

GBOP - Golden Broken Orange Pekoe
Urmitoarea categorie de sortare care contine si citeva varfuri.

CTCBOP - CTC Broken Orange Pekoe
CTC = Cut, Tear, Curl (Taiat, Rupt, Inelat). Productia de CTC se obtine printr-un proces automatizat. Inacest caz, accentul se pune pe
frunza unifroma si pe infuzia ce se coloreaza rapid.

TGBOP - Tippy Golden Broken Orange Pekoe
Celmaibun ceai cu frunza mica produs in Darjeeling si Assam. Bogat in muguri siavand frunze fine.

TGFOP - Tippy Golden Flowery Orange Pekoe
Principala clasi pentru Darjeeling si Assam.

FOP - Flowery Orange Pekoe
Dimensiuneanormaliafrunzei de ceaiindian.
FTGFOP 1-Finest Tippy Golden Flowery Orange Pekoe 1
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Se gaseste in principal in productiile din Darjeeling, dar poate fi gasit si in Assam. Cea mai buni categorie de producere, manufacturata
cufoarte mare griji; frunze egale si cu varfuri albe sau aurii.

SFTGFOP - Special Finest Tippy Golden Flowery Orange Pekoe 1
Clasi superioara.

BOP - Broken Orange Pekoe
Principala clasi cu frunze mici din Ceylon, India de Sud, Java si China.

FBOP - Flowery Broken Orange Pekoe
O clasa de frunze mici mai putin rafinate ce contine si cateva varfuri; vine din Assam, Indonezia, China, si Bangladesh. In America de Sud
reprezintd un ceai negru, cu frunzi mici, mai putin rafinat. InIndiade Sud, ,Pekoe” se referd deseorilaFBOP.

BPS - Broken Pekoe Souchong
Assam si Darjeeling cu frunze in forma de perla.

Pekoe
Temen chinezescinsemnand “alb jos”; se referila caracteristicile frunzelor tinere fragede. “Pekoe” si “Orange Pekoe” sunt termeni care
definesc clasa cireiaiiapartine ceaiul.

BP-Broken Pekoe
Un ceai puternic sfirimat, de culoare maro panilanegru din Indonezia, Ceylon si India de Sud.

GFOP - Golden Flowery Orange Pekoe
Ceamaibuni clasi din singura gradina din Kenya care a supravietuit i care manufactureaza ceaiul tippy.

Fannings
Mici particule de frunze de ceai de circa 1 mm, folosite in exclusivitate in pliculetele de ceai.

Dust
Ceamaimici dimensiune a frunzei de ceai, folosit in exclusivitate in pliculete de ceai.

Tippy/Tip
Varfurile cele mai deschise la culoare sau aurii ale ceaiului (varfuri ale mugurilor de ceai fragezi, tineri) care nu afecteazi culoarea in

ceagca.

Broken
Frunze mai mici, rupte sau taiate.



